LOUIS DE GRENELLE

el

Louis de Grenelle
Grande Cuvée

Saumur, Vallée de la Loire, France

Cépages :
Chenin & Chardonnay

Durée de stockage sur latte
36 mois

D osagqge
Brut

Notes de dégustation
Couleur La robe d’un séduisant jaune bouton d’or attire I’ceil par sa brillance.

Aromes Le premier nez, délicat et tendre, est fait de fruits frais telle la poire
ou la péche blanche. A I’ouverture il s’exprime d’une toute autre maniére,
basculant ainsi sur le miel, le coing et les fruits secs.

Gustatives  La bouche est mariage de fraicheur et de générosité. Elle s’exprime
au travers d’une complexe union ou I’équilibre se crée entre les fruits a chair
blanche et les notes de maturité. Le tout enrobé par un gras fin mais présent.

Accords vin et mets
Excellent vin d’apéritif, cette cuvée s’accordera également aux poissons les plus fins (loup de
mer, lotte...) aux patisseries et aux sorbets les plus nobles.

A déguster entre 6° et 8° C.

Commentaire de presse sur le millésime :
«Dans une robe jaune léger a reflets or montent indéfiniment de délicats cordons de bulles qui incitent & la réverie.
Aérien et complexe, le nez distille des notes de fruits blancs, de cacao, de café et de caramel.
La bouche élégante et persistante laisse une impression de fraicheur remarquable.
-Guide Hachette 2008»
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