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Champagne Louis Roederer 
     B r u t  r o s é  
        2 0 0 4  

 
E l a b o r a t i o n  :  
Composition de la cuvée : 70% Pinot noir / 30% Chardonnay 
 
 
 
V i e i l l i s s e m e n t  :  Un peu plus de 4 ans sur lie.   
 
 
 
D o s a g e  :   
11 à 12 g/l. Le plus grand soin est apporté à la liqueur de dosage qui est élaborée à partir d'un assemblage 
sélectionné des 8 à 10 meilleurs crus du vignoble Louis Roederer vieillis en foudre de chêne. 
 
 
 
N o t e s  d e  d é g u s t a t i o n  :  
De couleur rose avec d’intense reflet rougeâtre. Nez remarquablement intnse, pure et précis. Perlage fin et 
persistant.  Fruité intense avec un bouquet riche et subtil. Très frais et elegant, une synthèse parfaite de gout 
et de texture dominé par la structure du Pinot noir. Naturellement crémeux et harmonieux. 
 
 
 
H a r m o n i e  d e s  v i n s  e t  d e s  m e t s  :  
Très apprécié avec le saumon, l’agneau et même le faisan. Accompagne aussi très bien les fromages 
crémeux. Au dessert, servez le avec un sabayon.  

 
 
 

C o m m e n t a i r e  d e  p r e s s e  s u r  l e  m i l l é s i m e  :  
«Crisp and green, in a grassy, verdant way. Shows plenty of lime, orange peel and apple notes, with a touch 
of fresh-cut grass or chive. Balanced and elegant  with subtle length. 
 90 points – Wine Spectator» 


